
Tiramisù • Nach Art des Hauses, 
Früchtegarnitur | 11.50

Vermicelles • mit Kirsch mariniert,  
Meringue, Schlagrahm | mini 9.50 | 12.50

Coupe Nesselrode • Vermicelles mit Kirsch mariniert, 
Vanilleglace, Meringue, Schlagrahm | mini 11.50 | 14.50

Panna cotta • Quitten-Coulis, 
Früchtegarnitur | 10.50

Zwetschgen-Zimt-Crème-brûlée | 10.50 

Zuger Kirschtorte • Das Original von der
Confiserie Speck. Der pure Genuss mit echtem  
Zuger Kirsch | 9.50

Moscato d’Asti DOCG • Bosio | 1 dl | 9.–
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